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Liebe Weingeniesserin, lieber Weingeniesser 

Herzlich willkommen im Restaurant Green im Golf Club Aaretal. 

Mit dieser Weinkarte halten Sie eine sorgfältig zusammengestellte Auswahl erlesener 
Weine in den Händen. Jede Flasche wurde mit Leidenschaft selektioniert und steht für 
Qualität, Charakter und eine nachhaltige Philosophie – perfekt abgestimmt auf die 
Küche von Marc Berger. 

Jeder Wein erzählt seine eigene Geschichte, geprägt von Hingabe, Handwerk und 
Herkunft. 

Das Green-Team wünscht Ihnen genussvolle Momente im Aaretal. 
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Weine im Offenausschank 
Genießen Sie unsere sorgfältig ausgewählten Weine im Offenausschank. 
Mehr über Herkunft, Charakter und Besonderheiten unserer Flaschenweine erfahren 
Sie 
auf den nächsten Seiten – viel Freude beim Entdecken! 

 

Schaumweine 

Prosecco Lewis Extra Dry DOC CHF 7.50 /    1 dl 
 
Prosecco Rosé Brut Millesimato DOC CHF 8.00 /    1 dl 
 

 

Roséweine 

Flower Power Rosato IGT, 2024 CHF 7.00 /    1 dl 
 
Oeil des Roches "Premier" AOC, 2023 CHF 8.00 /   1 dl 
 

 

Weissweine 

Vully AOC Chasselas Tradition, 2023 CHF 6.50 /    1 dl 
 
Mâcon-Chardonnay AOC "Tradition", 2022 CHF 7.50 /    1 dl 
 
Roero Arneis “Tistin” DOCG, 2024  CHF 7.00 /    1 dl 
 

 

Rotweine 

Orsolino Barbera d’Asti DOCG, 2022  CHF 7.00 /    1 dl 
 
Rioja Juan de Alzate Crianza DOCa, 2021 CHF 7.00 /    1 dl 
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Flaschenweine 

 
Venetien 

Prosecco Lewis Extra Dry DOC CHF 48.00-/   7.5 dl 
Produzent: Bellenda  
Traube: Glera 

Reifer Apfel, Pfirsich und feine florale Noten.  
Im Gaumen fruchtig und geschmeidig, vollmundig und gut strukturiert mit harmonischem, langem Abgang. 

Passt zu: Apéro, Antipasti, Meeresfrüchten, Fisch, Geflügel 

Prosecco Rosé Brut Millesimato DOC CHF 53.00 /   7.5 dl 
Produzent: Paladin 
Trauben: Pinot Nero, Glera  

Das Bouquet duftet nach Himbeeren, Erdbeeren und  Zitrusfrüchten.   
Erfrischend und mit einer blumigen Nase, schön abgerundet.  

Passt zu: Apéro, Meeresfrüchten und Fisch 

 

Roséweine 

Toskana  

Flower Power Rosato IGT 2024 CHF 39.00 /   7.5 dl 
Produzent: Podere 414 
Traube: Sangiovese 

Duftet nach tropischen Früchten wie Grapefruit, Melone und Ananas.  
Am Gaumen dominieren florale Noten, etwas frische Erdbeere sowie ein Hauch von Aprikose.  

Passt zu: Apéro, leichten Vorspeisen, gegrilltem Gemüse, Fisch und mediterranen Gerichten 

Neuenburg 

Oeil des Roches "Premier" AOC 2023 CHF 49.00 /   7.5 dl 
Produzent: Grillette Domaine de Cressier 
Traube: Pinot Noir 

Elegante Aromen von roten Beeren, Kirschen und reifen Früchten, unterlegt von dezenten floralen Noten.  
Am Gaumen harmonisch und ausgewogen mit feiner Säure, geschmeidigen Tanninen und 
langanhaltendem, fruchtigem Abgang.  

Passt zu: Apéro, Pasta, Ziegenkäse, hellem Fleisch und asiatischen Gerichten 
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Weissweine 

Schweiz 

Freiburg 

Vully AOC Chasselas Tradition, 2023 CHF 43.00 /   7.5 dl 
Produzent: Domaine Chervet  
Traube: Chasselas 

Einladendes Bouquet geprägt von reifem Obst, dazu Pfirsich und Aprikose sowie weisse Blüten.  
Am Gaumen saftig und geradlinig mit feinem Fruchtextrakt gefolgt von sanft mineralischem Ausklang. 

Passt zu: Apéro, Fisch oder Fondue 
 

Frankreich 

Burgund 

Mâcon-Chardonnay AOC "Tradition" 2022 CHF 49.00 /   7.5 dl 
Produzent: Vuillemez Père et Fils 
Traube: Chardonnay 

Zitrusfrucht und florale Noten, begleitet von feinen, buttrigen Nuancen.  
Langer, harmonischer Abgang mit fruchtigem Nachhall. 

Passt zu: Pasta, Geflügel, Kalbfleisch und Pilzgerichten 
 

Italien 

Piemont 

Roero Arneis “Tistin” DOCG, 2024  CHF 45.00 /   7.5 dl 
Produzent: Abbona Marziano 
Traube: Arneis 

Feine, elegante Aromatik von weissen Blüten, Holunder und Kamille, begleitet von saftiger Birne, reifem Pfirsich 
und einem Hauch Zitrus. 
 
Passt zu: Antipasti, Spargel, Fischgerichten, Meeresfrüchten, hellem Fleisch oder mildem Weichkäse 

Südtirol 

Pinot Grigio Alto Adige DOC 2025 CHF 43.00 /   7.5 dl 
Produzent: Elena Walch 
Traube: Pinot Grigio 

Klar und präzise in der Nase mit Aromen von reifer Birne, gelbem Apfel und frischen Zitrusnoten, unterlegt von 
feinen floralen Nuancen und einem Hauch Mandeln. Der Abgang ist harmonisch, frisch und anhaltend. 

Passt zu: Apéro, Antipasti, Fisch, Meeresfrüchten, hellem Fleisch und leichten Vorspeisen 
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Rotweine 

Schweiz 

Tessin 

Sottobosco Rosso del Ticino DOC 2022 CHF 86.00 /   7.5 dl 
Produzent: Agriloro SA  
Trauben: Merlot, Cabernet, Petit Verdot 

Kräftiges Rubinrot mit sanft violetten Reflexen. Intensive und elegante Aromatik von schwarzen Beeren, 
begleitet von süsswürzigen Noten. 

Passt zu: Vorspeisen, Fleischgerichten, Wild und Käse. 
 

Frankreich 

Languedoc-Roussillon 

Albaran Rouge IGP Pays d’Hérault  CHF 43.00 /   7.5 dl 
Produzent : Mas de Daumas Gassac 
Trauben: Cabernet Sauvignon, Syrah 

Tiefes Rubinrot mit ausdrucksstarken und komplexen Anklängen von kristallisierten, reifen Johannisbeeren. Am 
Gaumen widerspiegeln sich die schwarzen Beeren abgerundet von warmen, seidigen Tanninen. Ein langer Abgang 
öffnet die Aromatik von Nuss und Vanille.  

Passt zu: Ziegenkäse, Lamm, Rind, Ente, Wild 
 

Italien 

Piemont 

Orsolino Barbera d’Asti DOCG, 2022 CHF 49.00 /   7.5 dl 
Produzent : Azienda Agricola Roberto Ferraris 
Traube: Barbera 

Zwetschgen, Heidelbeeren, Weichsel, Veilchen sowie feine Noten von Holunder und Brombeermarmelade.  
Kräftiger Körper mit langem Ausklang. 

Passt zu: Wild, Käse, Pasta oder Risotto 

Venetien 

Valpolicella Ripasso Gaso DOC CHF 51.00 /   7.5 dl 
Produzent: San Rustico 
Trauben: Corvina, Rondinella, Molinara 

Der Ripasso Gaso verfügt über eine granatrote Farbe und duftet angenehm nach Dörrpflaumen und Zwetschgen. 
Am Gaumen sehr konzentrierte Frucht mit Aromen von Bittermandeln und reifen Beeren.  

Passt zu: Pasta mit Fleischsauce, Lamm, Wild, reifem Käse oder herzhaften Grillgerichten 
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Toskana 

Badilante Toscana IGT 2023 CHF 41.00 /   7.5 dl 
Produzent: Podere 414 
Traube: Sangiovese 

Er duftet wunderbar frisch nach roten Früchten, in Verbindung mit leicht würzigen Komponenten.  
Am Gaumen überaus gefällig, mit saftigem Tannin und ausgewogener Säure. 

Passt zu: Pasta mit Fleischsauce, gegrilltem Fleisch, Lamm, Wild oder gereiftem Käse 

Promis Toscana IGP CHF 87.00 /   7.5 dl 
Produzent: Ca'Marcanda di Gaja  
Trauben: Merlot, Syrah, Sangiovese 

Kräftiges Rubinrot mit intensiven Aromen von reifen roten Früchten, Kirschen und Pflaumen,  
ergänzt durch dezente Noten von Gewürzen und Vanille. Ein typischer toskanischer Rotwein mit Charakter und 
Struktur. 

Passt zu: Pasta mit Fleischsauce, gegrilltem Fleisch, Lamm, Wild oder gereiftem Käse 
 

Spanien 

Ribera del Duero 

Gallinita Ciega Do Ribera del Duero 2023 CHF 49.00 /   7.5 dl 
Bodegas Arrocal 
Traube: Tempranillo 

Dunkles Rubinrot mit intensiven Aromen von reifen Brombeeren, schwarzen Kirschen, Pflaumen und dezenten 
Gewürznoten. Am Gaumen kraftvoll, dicht und vollmundig, mit geschmeidigen Tanninen, eleganter Fruchtsüsse und 
langem, harmonischem Abgang.  
Ein klassischer spanischer Rotwein mit Tiefe und Struktur. 

Passt zu: Rind, Lamm, Wild, gegrilltem Fleisch, gereiftem Käse oder deftigen Schmorgerichten 

Rioja 

Juan de Alzate Crianza DOC, 2021 CHF 45.00 /   7.5 dl 
Bodegas Loli Casado 
Trauben: Tempranillo, Graciano, Mazuelo 

Schwarzkirsche, reife Pflaume und Brombeere, ergänzt durch balsamische und würzige Noten von Nelke und 
Vanille. 

Passt zu: Rind, Lamm, Paella, Ratatouille 

 


